Manuel d’utilisation
Cuisiniere a combustible solide
(MAGNUM PLUS)



Chers clients

Nous vous remercions de la confiance dont vous t@usignez en achetant notre produit —
Magnum Plus- la cuisiniere a combustible solide.

Vous avez fait le meilleur choix possible, carlgsmiere « Magnum Plus » est le fruit de
plusieurs années d’expériences dans la fabricatidans I'exploitation de ce type de
produits.

Cette cuisiniere possede les caractéristiques itpods qui le mettent au sommet de sa classe
et lui donnent les avantages dans la lutte de urosnce.

Merci de lire avec une attention particuliére anorel d’'utilisation avant d’utiliser la
cuisiniére.

En effet vous y trouverez un grand nombre de cbpser manipuler de maniére correcte
votre cuisiniére, se faisant vous éviterez towtslreurs de manipulations. Vous apprendrez
a optimiser votre cuisiniére
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Avertissement avant toute utilisation

- Avant d'utiliser la cuisiniére, respecter scrupslement ce guide d'utilisation et de
manipulation.

- Utiliser uniqguement un combustible émanant un éibleau de fumée et un faible
niveau puissance calorifique lors de sa combustion.

- Il est strictement interdit de poser les matériaxplosifs ou des objets non résistants a
la chaleur sur I'appareil de chauffage ou a protémi

- Ne pas chauffer la plague chauffante jusqu’a lie fadugir.
- Pour une bonne combustion, lors du mode d’emploniad la pression de la

cheminée doit étre de 10-14 Pa. Si la pressioplestde 15Pa, les soupapes doivent
étre installées dans la cheminée.

- Il est nécessaire que la piece ou se trouve léngris soit ventilée pour améliorer la
combustion dans la cuisiniére.

- Ne pas mettre de linge a sécher sur la cuisiniggg séchoirs a linge ou dispositifs de
méme type doivent étre placés a une distance anfésle I'appareil de chauffage.
Risque d’incendie!

- Pieces de la cuisiniéere se chauffent pendant s@ustion d’'ou est nécessaire la
précaution lors de sa manipulation. Ne pas laleseenfants de manipuler et de jouer
pres de la cuisiniére ainsi que les personnesible$ecapacités psychophysiques.

- Sur la cuisiniere installer seulement les piecefaldaquant. Ne pas faire les
modifications sur la cuisiniere. Le premier chag&aeut provoquer la fumée légere
en particulier sur la surface de la plaque (c’@spiénoméne qui se produit en raison
de dépbts sur la surface de la plaque- la protectimtre la corrosion, la peinture et la
poussiere). Lors du nettoyage et de la combustibgeu les gants de protection, car
les poignées peuvent étre chauffées. Utiliser Ijggment auxilliaire qui se trouve
dans le cendrier de la cuisiniére pour facilitentretien et le nettoyage de la
cuisiniere aussi que pour améliorer le réglage glamaire.

- Pendant le réglage de la pression, on fait le gegtke la température, de la force et de
la vitesse de combustion en méme temps. La cuisiaiée réglage d’air secondaire
pour contréler la combustion et garder pur le vikeefoyer. En combinant I'air
primaire par le régulateur qui se trouve sur lagdu cendrier et I'air secondaire par
les boutons au dessus du foyer on obtient la conaugésirée.

- |l est strictement interdit de mettre les matérianglosifs, des substances
inflammables et des substances d’origine organiiguns la chambre de combustion de
la cuisiniére et leur stockage a proximité immésle votre appareil, en raison des
risques d’explosion.

- Le nettoyage de la cuisiniére doit étre régulies,plaques de cuisson doivent étre
correctement entretenues, assurant ainsi une Evaoeation de la fumée et une
bonne combustion.



Note: Dans le cas de non-conformité avec les instructpans utilisation le fabricant n’est
pas responsable de tout dommage de la cuisiniére.

La description de la cuisiniére

Les piéces

les barres chromées
raccordement du conduit de fumée
plaque

la paroi frontale

base de cuisiniere

tiroir de carburant

porte du foyer

porte du cendrier

. porte de la place de réchauffement
10. porte du four

11.foyer

12.régulateur d’air

13. poigné du régulateur d’air primaire
14.régulateur d’air secondaire
15.thermometre

16.plaque ronde insérée
17.couvercle pour le nettoyage
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La cuisiniere a combustible solide — Magnum Plest & la cuisson des aliments (cuire et
griller) ainsi qu’a chauffer les piéces ou elleiastallée. Cette cuisiniere est faite et testée
selon les normes Européennes EN 12815.

Elles se distinguent bien des cuisinieres a contilastolide classiques car elles utilisent
quartes régulations différentes, ce qui leurs peganed’avoir un meilleur rendement
calorifique.

Le dessus de cuisson contient un cadre en forge gtiune plaque en fonte sur laquelle est
posée une plague ronde insérée (image 1, pos 3).

Le cadre de la cuisiniére porte les barres chrorfiéegye 1, pos 1) qui sont liées a ce cadre
avec le support-barres.

Avec la cuisiniére est livré le raccordement dedeoinde fumées fait en fonte (image 1, pos
2), ce dernier est fixé a I'aide de deux vis sualcordement de fumée.

Le joint entre la plaque et le cadre, puis entmaéeordement de fumeée et sortie de fumée est
fait par une tresse céramique non amiantée. Legre&amique non-amiante se trouve aussi
sur toutes les portes.

Le foyer est fait en fonte (image 1, pos 11).

Toutes les pieces en fonte sont faites en fonse ge qui leurs assure une longue durée de
vie.

Le four de la cuisiniere est émaillé et protégélpsumatériaux d’isolation.



La porte du foyer (imagel, pos7), la porte du fomagel, pos10), la porte du cendrier
(imagel, pos8) et la porte de la place de réchagife (imagel, pos9) sont en fonte possede
une vitre avec un thermomeétre (imagel, pos15) écmtlle va de 0° a 500°.

Sur la porte de la place de réchauffement queaspoiite du cendrier est mis un régulateur
d’air (imagel, pos12).

Au dessus de la porte du foyer se trouve le régléesecondaire (imagel, posl4) a travers
duquel va I'air et garde la vitre nettoyée.

Le four de la cuisiniere est émaillé. Les pardiériges, la porte du foyer, la porte du four, le
couvercle du tiroir et la rotissoire sont en tGkecier protége par émail.

Les poignées de la porte du foyer, les fours dfiless sont en acier ou en laiton, selon le
modele.

Données techniques

Caractéristigues techniques

Nom de produit MAGNUM PLUS
Destination du produit Cuisiniére a combustible solide
Puissance nominale 12 kW

Efficacité

- bois 89%

- charbon 85%

Dimensions cuisiniere (HXLxP) 850 x 950 x 600 mm
Dimensions foyer (HXLxP) 270 x 270 x 350 mm
Dimensions four (HXLxP) 270 x 350 x 470 mm
Poids (en tole / avec pierre ollaire) 164 / 205 kg

Distance minimale des
substences inflammables

- arriere 50 cm
- coOté 50 cm
- avant 80 cm

Valeur limite d'émission de CO
(exprimée en 13% O 2)

- bois 0,21 % £ 2,67 g/m3

- charbon 0,11 % 2 1,45 g/m3
Poussiére

- bois 0,051 g/m3

- charbon 0,050 g/m3
Diamétre de la sortie de fumée @120 mm
Sortie de fumée en arriére / centrale
Valeur limite de température des

gaz d’échapement 117 C
Réglage d’air Primaire et secondaire

Projet 10-12 Pa




Installation de laucsiniere

La cuisiniére a combustible solide « Magnum Plue doit pas étre installée prés des
éléments en bois ou des éléments organiques infidobes parce qu’elle réalise une
grande température lors de sa combustion. La distarinimale entre les éléments de
la cuisiniére et les autres est de 80 cm.

La cuisiniere a combustible solide ne doit jaméie éhstallée pres de réfrigérateurs et
de congélateurs. Ne poser pas le poéle en aucsucas plancher non protégé. Si la
base ou se trouve la cuisiniere est de matériamnbustibles entre le sol et la
cuisiniere doit étre placée une feuille en téletdes c6tés doivent étre plus large de
15cm par rapport a la cuisiniére et de 50cm en glugace de la cuisiniére.

La cuisiniére a combustible solide « Magnum Plestyeliée a la cheminé par le
raccordement au dessus ou en arriere de la cusiavec des conduits de fumées
appropriés, de facon d’assurer I'étanchéité adéqetde débit de fumée de la
cuisiniere a la cheminée.

Le conduit de fumées ne doit pas étre trop proftants la cheminée pour ne pas
réduire la section transversale et aggraver angidssion de la cheminée.

La cuisiniere demande qu’air pur entre dans I'ettdm la cuisiniere est installée en
prenant garde que la surface de cette ouvertudeih@as étre moins de 0,4dm2.
Cet appareil qu'on utilise d’insérer I'air pur déifre installé hors de la chambre de
ventilation jointe et sécurisée par la porte etghdkes.

Les ventilateur ou dispositifs de méme type doiére placés a une distance
suffisante de I'appareil de chauffage. Risque @imie!

Avant l'installation de la cuisiniére il est recorandé de vérifier la pression dans la
cheminée a I'aide d’'une bougie (image 2a et 2b).

Si la flamme va en haut vers I'ouverture la pressst satisfaisante (image 2b)
L’image -2a montre et une mauvaise cheminée.
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Si la ventilation est mauvaise (image 2a) veériferégularité da la cheminée. La
cheminée doit étre située a I'intérieur du batimgenause de l'isolation.

&

L'image 3 montre les défauts d’'une mauvaise cheeniné
1. Retour pare-brise mal placé

2. Un objet étranger dans la cheminée

3. Vices de cheminée (les trous dans la cheminée)

4. La suie dans la cheminée



L’ouverture de nettoyage mal fermée

Le conduit de fumées trop profond inséré dans éanthee
Ventilateur ou dispositif de méme type qui produitis-pression
Couvercle de nettoyage ouvert

La cheminée est posée plus bas que le toit

©oOoNOO

Manipulation de la cuisiniere

Le premier allumage doit étre modéré pour évitechwc thermique.

Aprés que toute la quantité de bois brule, inskremuvelle quantité de bois. Ne pas
laisser la cendre s’accumule sur la grille. En &oule bois, la porte doit étre ouverte
|égerement et avec beaucoup d’attention, ne pasrdaiyporte brusquement de sorte
que la fumée et la flamme peuvent sortir et proeodjincendie. Ouvrez la porte de
I'appareil de chauffage faisant toujours I'attentéb'ouvrir lorsque la flamme est
faible.

Pour former le meilleur rendement, le bois doié &ec avec 20% d’humidité. Par
contre sorte le goudron et les gaz qui provoquentdosote en touchant de I'eau. Si la
créosote s’apparait en grande quantité le feu ldartsambre est inévitable.

Le feu dans la cheminée sera le plus facile a regitne par le son caractéristique et
forte qui vient de la cheminée, par la flamme \estdui sorte de la cheminée, par les
hautes températures des murs et par I'odeur casdictge de bralé.

En cas de feu dans la cheminée appeler les pontpidrde suite, couper le tirage
dans la cheminée et éteindre la cuisiniére, enlegdraises du foyer. Ne jamais
utiliser d’eau pour éteindre le feu. Utiliser diksapour éteindre le feu.

Remarque: Si le feu devient plus fort de quelque iaon, suivez les
étapes données : fermer tous les trous a traversstpiels entre I'aire pur et
insérer du sable dans la chambre de combustion.

Avant la bralure seconde vous devez nettoyez |k ghu foyer a I'aide des
équipements auxiliaires. Nettoyer la cendre deesquie vous devez enlever
régulierement le cendre du cendrier. Ventiler &cpien raison d’'une bonne
combustion.

| — réqulateur d’air primaire

Lors de l'allumage du feu vous devez poser régutad&@ir primaire a la position
ouverte (image 4a) et tenez le ouvertement tandedaflamme en foyer ne serait pas
stable. Puis vous pouvez fermer le régulateur (e@Hy et tenez le en cette position
lors du travail de la cuisiniere. Quand il est fériime permet pas a l'air pur d’entrer
au dessous de grille et de telle maniere la condrusé diminue. Si la combustion est
de mal qualité il est recommandé d’ouvrir & mditiéégulateur.



| — réqulateur d’air secondaire

La cuisiniére a le contréle d’'aire secondaire pougéliorer la combustion. Lors de
I'allumage tenez ce régulateur en position ouv@niage 5a) tandis que la flamme en
foyer ne serait pas stable. Apres cela vous polevpaser en ouvert (image 5b) et
tenez le comme ca lors du travail de la cuisinieeerégulateur d’air secondaire sert
de nettoyer la vitre du foyer et d’améliorer la darstion.
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Avant d'utiliser la cuisiniere pour la premieredaious devez choisir un certain mode
d’emploi par le réglage d’air primaire (position) 2 le mode d’emploi pour la
régulation de ventilation par le régulateur d’@iogition 12).

La poigné pour le réglage d’air primaire sert aisinde mode d’emploi et il a deux
positions (image 6):

1- Lors de l'allumage et de la cuisson rapide la maltéwvdoit étre retirée a
I'extérieur
2- Lors du chauffage, du grill et de la cuisson lagpéi doit étre poussée a l'intérieur

/



La rapidité de la combustion et la ténapure de cuisiniere dépend de la quantité d’
air primaire qui est placé au dessaigdyrille.

Régulation de la quantité d’air prinease fait par régulateur qui se trouve sur la porte
du cendrier (position 8) et :

pour obtenir la ventilation maximale vous devegdar tous les trous ouverts en
tournant le régulateur d’air a droite ce qui pdrenkair extérieur nécessaire pour
meilleure combustion de circuler au dessus deille gmage 1)

- pour obtenir la ventilation minimale vous devemier tous les trous en tournant le
régulateur d’air a gauche ce qui permet a l'aieeggtir de circuler au dessous de la
grille (image 2).

Allumage et Combustion

Avant d'utiliser la cuisiniere pour la premieredpil est nécessaire de nettoyer toutes
les surfaces émaillées de la cuisiniere avec ufoohsec, ceci permet d’enlever la
couche de protection et d’éviter une émanationeliosl désagréable.

Il est nécessaire de lever le couvercle de la glayant d’utiliser la cuisiniere.

Lors de la premiére combustion, il peut y avoité@geres fumées sur la surface, ceci
est normal; ce phénomene disparait rapidement.

Pour allumer votre cuisiniére suivez ces étapes:

la poigné d’air primaire doit étre retirée a I'exédir

tourner le régulateur d’air ainsi que la régulatilenventilation soit au maximum
ouvrir la porte du foyer

mettre au foyer les matériaux d’allumage (les pstituches de bois et le papier)
allumer le feu

fermer la porte du foyer et du cendrier

aprées allumage ajouter les grosses blches detfeisner la porte du foyer. Pour la
régulation de ventilation la manivelle d’air primadoit étre poussée a l'intérieur. Si
vous utilisez les briguettes comme combustionndte que toute la quantité ajoutée
dans le foyer se transforme en braise et puis lavele d’air primaire doit étre
poussée a l'intérieur.

Attention: La porte du foyer et la porte du cenddeivent étre toujours fermeées, sauf
lors d’allumage et quand le cendre du cendrier &oé enleve.

Ne pas utiliser le mazout ni d’essence, ces conidestiquides peuvent endommager
votre cuisiniére.

Il est nécessaire de nettoyer régulierement la st@car au contraire le peut étre
causé. Si le feu est apparue dans le cheminés faga@onnés ci apres:

n'utilisez jamais de I'eau

fermez toutes les entrées d’air dans la cuisireédans la cheminée

guand le feu est éteint appelez le service deigéld cheminée

Il est recommandé utiliser comme combustible: Hwigyuettes de bois et tous les
types de charbon ayant une faible puissance dgloeif

Il est strictement interdis d’utiliser comme comtikbie les déchets d’origine
organique, les restes des aliments, les objettastique, les matieres inflammables



ou explosifs dont la combustion perturbent le tamcfionnement de la cuisiniére et
peuvent causer des dommages ou polluer I'enviroenem

Les températures élevées peuvent provoquer des’iirxqui contrarie la combustion
de votre cuisiniére c’est pourquoi il est recomn@ad@jouter souvent des petites
guantités de combustibles.

Il est recommandé qu’aprés chaque chargement deustiile la cuisiniére
fonctionne au moins de 30 minutes a plein régimsaie les condensats puissent
s’évacuer de la cuisiniére.

Pour un bon fonctionnement de la cuisiniere, it:fau

- Nettoyer régulierement et complétement la cuisenier
- Une piéce ventilée pour une bonne combustion
- L’enlévement régulier de la cendre dans la charables cendriers.

Modes d’emploi de la cuisiniere

La cuisiniere & combustible solide-Magnum Plusuatige modes d’utilisation qui sont
réglables.

-Le mode combiné — pour la cuisson simultané awegill et le chauffage, il est
nécessaire de pousser la poignée de régulatant&ibur de la cuisiniére et de poser le
régulateur d’air extérieur a demi ouvert.

-La cuisson rapide — exige de réchauffer intensémagulaque en ajoutant du combustible
dans une mesure modérée, en tirant la poignéegdiatéur en position totalement
ouverte, la porte du four fermée et poser le régutad’air extérieur a demi ouvert.

-Le chauffage- le procédé est le méme que du maakbdioé, mais en ajoutant seulement
le four ouvert pour fournir la chaleur autour.

-Le grill — le procédé est le méme que du mode ¢oénb

Nettoyage et Entretien de la cingere

Le nettoyage et I'entretien de la qigsie doivent étre réguliers tant que les tuyaux et
la cheminée et cela dans la conditiordé.

Si la cuisiniére n’est pas utilisée wispongtemps il est aussi nécessaire de vous
assurer que tous les canaux de funrégsios.

1. Nettoyage des surfaces externest effectué seulement lorsque la cuisiniere ne
fonctionne pas, c'est-a-dire quand elle est frdiddtoyez-le avec un chiffon doux
(pour ne pas endommager la surface externe) girddsits chimiques spéciaux.



Nettoyage des surfaces intérieurgseut se faire quand le nettoyage des surfaces
externes est fini. Pour mettre en ceuvre le démerdagertaines parties de la
cuisiniére suivre les étapes suivantes:

La suie de la protection (la plague ronde) endd&eier doit étre déplacée vers le
fond avec I'équipement auxiliaire a travers le ¢aeatical.

Le canal vertical doit étre nettoyé avec I'équipatrauxiliaire

Nettoyer le fond de la cuisiniére avec I'équipenentiliaire

Nettoyer la plaque et la plaque ronde avec I'équigret auxiliaire

. Nettoyage du canal de fumée au dessous du four

Ouvrir la porte du foyer (1), dévisser toutes less(4) en bas du four (3) et en déplacer
le couvercle. Enlever la cendre avec I'équipemantliaire. Aprés le nettoyage de ce
canal retourner toutes les piéces a sa place.

. Nettoyage de la vitrese fait avec des détergents doux. Ne pas utiksemiatériaux
abrasifs pour éviter de telle maniére de se déttaivitre.



Que faire quand... ?

Table: les défauts les plus courants, les causesiipes et comment les éviter

Résolution des prohies

Défauts-problemes

Cause-origine

Solution

Chauffage faible, grille faible,
cuisson faible

Manipulation mauvaise;
cheminée mauvaise

-suivre les instructions
-appeler le service si existe
encore un défaut méme si on
suit les instruction de
manipulation

Difficultés lors de I'allumage

-régulateur d’air primaire est
fermé

-bois humides

-manque de l'oxigene

-ouvrir régulateur d’air primaire
pour assurer le conduit d'air
extérieur

-utiliser bois secs

-ventiler la piece ou se trouve le
poéle

Fumée sort au dessous de la
plaque

Vitre du foyer devient noir trés
rapide

-régulateur d’air primaire est
fermé

-la mauvaise pression
-cendre de la grille n'est pas
élevé

-bois humide

-trop de carburant dans le foyer
-mauvaise pression

-fégulateur d’air secondaire est
fermé

-ouvrir régulateur d’air primaire
pour assurer le conduit d’air
extérieur

-lire attentivement les
instructions pour assurer une
bonne pression

-nettoyer la grille

-utiliser bois secs

-utiliser la quantité
recommandée de carburant
-assurer une bonne pression
dans la cheminée

- lire les instructions
attentivement pour assurer I'air
secondaire

ON ACCEPTE TOUS LES CHANGEMENTS QUI N'ONT PAS L'INFRJANCE A LA
FONCTION DE PRODUIT

Le premier chauffage peut provoquer la fumée Iégarparticulier sur la surface de la
plaque, c’est pourquoi il est nécessaire que leepi@l se trouve le poéle soit ventilée pour
améliorer la combustion dans le poéle. Eviter déeradans la chambre lors du premier
allumage, spécialement les enfants, les personaksles et les femmes enceintes.



Remarques générales

Si vous avez suivi toutes les recommandations t@liasion et d’utilisation la cuisiniere est
préte pour l'utilisation.

Toutes les plaintes percues comme mauvais et déiecfonctionnement de la cuisiniére ou
du poéle doivent étre signalées au service denkugar téléphone ou par écrit.

Tous les contacts sont inclus a la fin de ce madiuélisation ainsi que la documentation
technique achetée aupres des distributeurs awgorisé

Si des personnes non-autorisées s’engagent desede I'entretien ou les réparations et les
modifications sur la cuisiniere, I'acheteur perdlieit au service de la garantie garantit du
fabricant.

Fourniture des piéces détachées se fait strictepagré service d’usine.

La garantie dure un ou deux ans, ¢ca dépend du model

CONSEILS POUR LA PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT
L’embalage

- Matériel d'emballage peuvent étre 100% recyclable

- L'élimination des déchets, se conforme aux loisles.

- Matériel pour I'emballage (sacs en plastiquepléses du de polystyrene, etc.) doit étre
tenus hors des enfants, comme il est une soureatmite de danger.

Produit

- Le produit est constitué de matériaux qui peuédrd recyclés. Lors I'élimination des
déchets, respacter les lois applicables sur la&gtion de I'environnement.

- Utiliser uniquement le combustible recommandé

- Il est interdit d'allumer des déchets organigetasorganiques (plastique, de contreplaqué,
le textile, le bois huilé, etc.), car lors de tarbustion se librent les sunstances cancérigenes
et autres substances nocives.

Do
.Milan Blagojevi¢“ AD
Numéro: 20, rue BPure Strugara
11300 SMEDEREVO, SERBIE
+381 26/22-38-01, 22-38-11, 22-38-31

htpp//www.mbs.co.yu
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